ENTWURF
SPEISEKARTEN
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Bunter Salat mit Hausdressing und Sprossen 4,80 €
Tomatensalat aus alten Sorten 5,80 €
Tagessuppe 4,50 €
Burrata mit Rucola, Tomate, Focaccia, Balsamico 9,80 €

Garnelen-Grostl mit Chili, Gemiise, Kartoffeln 12,80 €
Variation von LABONCA-Spezialitaten, Fassbutter, Sauerteigbrot 14,80 €
Tatar,Leogang” vom Bio-Rind, wiirzig angemacht, Eigelb, Sahnemeerrettich 13,50 €

Schweinebraten vom LABONCA-Sonnenschwein mit geschmelztem
Kartoffelknodel, Paulaner-Dunkelso3e und Spitzkrautsalat 14,50 €

Pasta des Tages mit Sugo vom Bio-Gockerl, Paprikastreifen,
Oliven und Parmesanschaum 9,80 €

Rote-Bete-Risotto mit Babyspinat, gerosteten Pinienkernen
und gehobeltem Parmesan 9,50 €

Arena-Burger vom Leoganger Bio-Rind im hausgemachten Vinschgauer
mit gepopptem Amaranth, knackigem Salat, Tomaten, Zwiebelconfit und
wiirziger Burgersof3e, SiiBkartoffel-Fries 14,50 €

Wiener Schnitzel vom Bio-Kalb mit Kartoffel-Gurken-Salat oder
Bratkartoffeln, Zitronenschnitz und kaltgeriihrten Preiselbeeren 19,80 €

Tagliata vom Leoganger Rind mit Senf-Aioli, Rucola und gehobeltem Parmesan 17,80 €

SUPERFOOD-Salat mit zart mariniertem Griinkohl, Avocado, Quinoa, Berberitzen,
gerosteten Niissen, Granatapfelkernen und Miso-Dressing 13,50 €



Dry Age Rib Eye Steak 2509 25,00 €
Thunfischsteak 200g 25,00 €
Bio-Lachsfilet mit Algenkruste 15,50 €
Ganzer Tegernsee-Saibling 350 - 400g 14,80 €
Rinderfiletsteak 180g 36,00 €
Marinierte Bio-Hahnchenbrust mit Basilikum-Pesto 16,50 €

Dazu servieren wir wahlweise:
Reis, StuiBkartoffel-Fries, Rosmarinkartoffeln, Kartoffelgratin, sautierten Babyspinat,
Viktualienmarkt-Gemiise vom Grill

Warmer Schokoladenkuchen mit Schlagsahne und Blutorangensorbet 8,90 €
Kokos Mousse mit Ananas-Roter Pfeffer Salat und Minzpesto 7,90 €

Beerengratin mit Topfenschaum und Schokoladeneis 9,50 €
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SNACKS & HAUPTGERICHTE

Hummus
mit confierten Kirschtomaten und wilden Krautern

Ceviche
von rohem Tegernsee-Saibling, in Limette, Salz und Chili mariniert,
Frihlingszwiebel, Babyspinat, rote Zwiebel, Koriander

Arena Bowl
Bulgursalat mit Avocado, Tomate, Papaya, gerdsteten Niissen, Babyleafs,
Gurke, Karotte, Sprossen, Miso-Limonendressing

mit Hahnchenbrust

mit Falafel

mit Rind

mit Black-Tiger-Garnelen

Avocado-Tomaten-Tatar
mit Limonensaft, Chili, Koriandergriin

Gegrillter Thunfisch
auf Goma Wakame, gerdsteter Sesam, Gemusechips

Steak Tagliata
Tranchen vom Leoganger Ochsen, Rucola, Parmesan, Dijonsenf-Aioli

Hamburger a cheval
2009 Burgerfleisch vom Leoganger Ochsen kurz angebraten, mit Tomate,
marinierten Bohnen und Spiegelei, Farm-Fries

Arena Classic Burger
2009 Burgerfleisch vom Leoganger Ochsen, Tomaten, BBQ-Sauce, Mayonnaise,
weilBe Zwiebel, Salat, Farm-Fries. Auf Wunsch mit wiirzigem Bergkase.

St. Wolfgang Burger
Leberkase, Krautsalat, siiBer Senf, Spiegelei, Gurkerl,
geschmorte Zwiebeln, Laugenweckerl

7,90 €

11,80 €

12,00 €

+4,50 €
+ 4,00 €
+6,50 €
+ 8,50 €

9,80 €

25,00 €

18,00 €

15,00 €

12,00 €

8,50 €



DESSERTS

Kasekuchen im Glas
Frischkase, weille Schokolade, Butterstreusel, Limette

Melonen-Siippchen
Pflaumenwein, Kokoseis

Mochi
lauwarme HefekloBchen, gerostete Sesamfiillung, Orangen-Ingwer-Sud

ZUSATZLICH
Snacks und Kuchen aus Air Box (Uber Service)

GEMEINSAM STATT EINSAM — AB 4 PERSONEN

Chili con Carne
bestes Fleisch vom Leoganger Ochsen, bunte Bohnen, Zwiebeln,
Piementos, Tomaten, Fladenbrot

Caesar Salad

Romanaherzen, roter Chicorée, Caesar-Dressing, Kirschtomaten,
knuspriger Speck, eingelegte Paprika, Parmesanspane, Kapernapfel,
wiirzige Hahnchenbrust, Ciabatta

Out of the Blue

Fischeintopf mit Edelfischen, Riesengarnelen, Muscheln, Fenchel,
WeiBwein, Tomate, Friihlingslauch, Krautern, Chili,

Wasabi-Aioli, Knoblauchbrot

4,50 €

7,50 €

550€

6,50 € p. Person

8,50 € p. Person

12,50 € p. Person



FUR FIRMENVERANSTALTUNGEN
IN DER JOCHEN SCHWEIZER ARENA



VORSPEISEN

Sashimi vom Tegernsee-Saibling mit steirischem Wasabi

18,80 €

Ceviche aus frischen Garnelen und Zander und scharfer Yuzu-Sauce

22,50€

Beef Tatar »Leogang« mit Bergbliiten-Mayonnaise und gebackenen Kapernapfeln

14,80 €

Gesalzene Sojabohnen »Edamex
580€

Salat von wilden Krautern mit Rote-Bete-Vinaigrette und Quinoa

6,20 €

Scharfe Suppe vom Bio-Huhn mit Ingwer, Gemiise und gezogenen Nudeln

8,80¢€

HAUPTGERICHTE

Yellowfin Tuna gebraten, Ponzu Lack, gerdstete Algen, schwarzer Rettich

32,80€

Filet vom Loup de Mer, Spargelstaub, Paradeiser-Risotto, Estragonschaum

28,80 €

200 g Bio-Rinderfilet, Viktualienmarkt-Gemiise, Kartoffelbaumkuchen

39,00 €

Dry Age Entrecote aus dem Reifeschrank, Viktualienmarkt-Gemuse, StiBkartoffelpulree

32,50 €

Gespickte Label-Rouge-Perlhuhnbrust, fermentierte Karotte, Kartoffel-Wan-Tan

27,50 €



